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М Е Н Ю   на 5 сентября

ВЫХОД ЦЕНА ВЫХОД ЦЕНА

салат из свежей капусты 100 8,00 зразы ленивые 70 32,00

сельдь с гарниром 135 51,00

суп с домашней лапшой 250 11,00 булка сырная с колбасой 80 20,00

пирожки с повидлом 75 15,00

запеканка картофельная с 

мясом
1кг 313,00 каша ячневая 200 13,00

рожки отварные 150 7,00 масло сливочное 10 12,00

рис отварной 150 13,00

соус 50 3,00

чай 200 4,00

компот из сухофруктов 200 8,00

Хлеб ржаной 30 2,00

Хлеб пшеничный 22 2,00

Зав.столовой - Рябкова С.Н.

Калькулятор - Березина К.А
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М Е Н Ю 5 сентября

ВЫХОД ЦЕНА

каша ячневая с маслом 250/8 17,00

бутерброд масло/повидло 60 16,00

яйцо вареное 40 11,00

булка сырная 80 12,00

чай 200 3,00

59,00

сельдь с гарниром 135 30,00

суп с домашней лапшой 250 7,00

запеканка картофельная с мясом 220/35 39,00

соус 50 2,00

компот из сух/фруктов 200 5,00

Хлеб ржаной 1 кус 30 4,00

87,00

пирожки с повидлом 75 9

яблоко 240 30,00

сок 200 27,00

66,00

салат из свежей капусты 100 5,00

рис отварной 200 11,00

зраза школьная 120 35,00

соус 50 2,00

чай 200 3,00

Хлеб пшеничный 1 кусок 30 2,00

Хлеб ржаной 1 кусок 22 2,00

60,00

кефир 500 45,00

печенье 200 56,00

101,00

ВСЕГО на сумму 373,00
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